JIDELRI - RAPQJOVY LISTEK

RESTAYURACE d RYTIRA



Byvaly skromny hotyleR se zameckou pivnici, opfedeny starosvetskym piivabem,
byl ciflivymi upravami proménény v moderni restauracni celeR, ktery nepozbyl nic
ze sveho minulého piivodniho Rouzla. V budove, jejiz starobyly rodokmen saha az
Ramsi do ran¢ho stfedovéRu, na vas ¢eRa pohostinné prostredi luxusni restaurace
s 35 misty a s vyhlasenou kulinarskou alchymii sRute€nych mistrii Ceské a
mezinarodni Ruchyne.

[ate chuf v tichu posedét nad sklenkou vina &i Salkem vonavé Ravy? Qtulna kavarna pro 25 hosti
na vas dychne nostalgickou pripominkou davnych dobrych Casii a viini mamin€inych moucénikii.
Chystate svatbu €i intimni rodinnou oslavu? Hledate poutavé prostredi pro pratelské schiizRy,
abiturientskeé vecirky, diivérna obchodni jednani? Skvostny salonek pro 20 hostii v prvnim podlazi
hlubokych stfedovéRych sklepii chysta svou romantiku prave pro vas.

Date pro zmenu prednost poRklidnému odpocinku na svézim vzduchu? Prijemnou pohodou a viini
grilovanych lahiidek vas za kazdého pocCasi uvita naSe zahradni restaurace s 70 misty, stulena
v malebném zakouti historického srdece mesta, jen nekolik krokil od vyhlidRy na soutok Labe
s Vitavou a na pamatnou horu Rip s uchvatnymi zapady slunce. Pale vam Dim U RytiFi nabizi
ubytovani ve 2-4 lizkRovych luxusnich apartmanech s vybavenou Ruchyni. Pri dlouhodobém
ubytovani poskytujeme vyrazné slevy.

Formally a humble hotel and pub endowed with an old-world charm, the building has been
meticulously tfransiormed into a complex of unique restaurant, to renew its iormer appeal.

The original structure dates back to the ifiddle Ages. Within it, an eclegant, hospitable restaurant
seating 35 guests ofiers Iine culinary alchemy by chets - masters of Czech and international
cuisines. Would you wish to relax with a glass of wine or a cup of aromatic coiiee? & cozy cai¢
with 25 seats will immerse you in a nostalgic afmosphere of days gone by and the savor of your
mother’s baking. &re you planning a wedding or an intimate family gathering? Are you seecking an
attractive setting in which tfo meet your iriends, hold a reunion, of organize a business function? Qur
exclusive salon Tor 20 guests located in a medieval cellar provides an ideal romantic atmosphere
for just such purposes.

Qr would you preier a quiet aliresco dining sanctuary? Ji so, our garden restaurant seating 70
guests is the choice Tfor you. Set in the picturesque heart of Wiednik s historic district; you are
only a few steps away from a breathtaking view of the Elbe and Vitava Rivers' confluence, Rip Hill
and magnilicent sunsets. The House at the Sign of the Knight also offers you accommodation in
luxurious, 2-2-bed apartments with well-equipped Ritchenettes. For langer sojourns, guests will be
afforded considerable reductions.

Das historische Hotel mit eigener Schlossbierstube wurde mit viel Liebe und Fingerspifzengefiihl
restauriert, ohne etwas von seinem urspriinglichen Zauber zu verlieren.

Jm Gebaude, dessen Stammbaum sich bis ins ¥ittelalter zuriickveriolgen lasst, befindet sich ein
wunderschones Luxusrestaurant mit 35 Sitzplatzen. Hier wird lhr Gaumen mit tschechischen oder
internationalen Speziallitaten der Top Cuisine verwohnt.

IIochten Sie sich bei einem Gladschen Wein oder einer Tasse Kaliee ausruhen? Unser gemiitliches
Cai¢ bietet Platz fiir 25 Géaste und weckt nostalgische Erinnerungen an léngst vergangene
Zeiten und den Bult von Omas MIehlspeisen. Planen Sie eine Hochzeitsicier oder cin geselliges
Familientreiien? Suchen Sie cine attraktive Umgebung fiir ein Klassentreiien, eine vertrauliche
Besprechung oder wollen Sie ganz einfach ihre Freunde einladen? Ein herrlicher Saal erwartet Sie
und bis zu 20 Géaste unter einem mittelalterlichen Kellergewbbe.

Q@der bevorzugen Sie ein schattiges Pldfzchen in unserem Gartenrestaurant mit 70 Platzen? In
ceinem materischen Winkel der historischen Attstadt gelegen (neben Schloss und Kirche), nur
wenige Schritte von dort, erwartet Sie ein atemberaubender Blick aui den Zusammeniluss von Elbe
und Moldau. Geniessen Sie ein, paar ruhige Stunden und lassen den Tag bei einem hinreissenden
Sonnenunfergang ausklingen. Des Weiteren bietet Thnen das Haus U Rytird UnterkRunit in luxerids
eingerichteten Zvvei-, Drei- und Vierbettappartements mit Kiiche an. Bei ldngerem Auienthalt
raumen wir glinstige Preisnachlésse cin.




Studené predRrmy
otarters
Kalte Vorspeisen

SunRkova rolka s kienovou SlehaéRou
Ham roll with horseradish créme
Schinkenrollchen mit Krenschlagsahne

Roastbeelovy zaviteR s Eesnekovym Rrémem
Roast beel with garlic creme
Roastbeeiroulade mit Knoblauchereme

Pikantni Rachni prsi¢ka po pekingsku
Spicy duck breast, PeRing-Style
Pikante Entenbrust ,Pekinger &rt”

Uzeny losos s maslem a citronem
SmoRed salmon with butter and lemon
Geraucherter Lachs mit Butter und Zitrone

PastiRa z Rachnich jater s omaékou .,Cumberland”
Duck lever paté with ,Cumberland” sauce
Entenleberpastete mit ,Cumberland - Sosse

Krevetovy RoRtejl
Prawn cocktail
Krevettencocktail

Mlozzarella s rajskymi jabliCRy a vinnym balzamikovym octem
Yozzarella with tomatoes and balsamic vinegar
fozzarela mit Tomaten und Azeto Balsamico

Carpaccio ze Spanélské sviCRové s parmazanem, bazalkou a olivovym olejem
Carpaccio from Spanish sirloin with Parmesan cheese, basalica and olive oil
Carpaccio aus spanischem Lendenbraten mit Parmesankése,

BasalikaRkraut und Qlivenol

Pravy rusky Raviar z lososa - 50 g, toast s maslem

Russian salmon caviar — 50 g, toast with butter
Echter russischer LachsRaviar — 50 g, Toast mit Butter

za Yz porci uctujeme 75 % z celkoveé ceny

59.- K¢

79-Ké

89.- K¢

119,- K¢

79-Ké

89.- K¢

79-Ké

119,- K¢

199.- K¢




PolévRy
Soups
Suppen

Briibezi vyvar s masem a nudlemi
Chicken soup with meat and noodles
Hithnerbriihe mit Fleisch und Rudeln

Zampiénovy Rrém
Champignon soup
Champignon-Cremesuppe

Jtalska zeleninova polévka s parmazanem
Jtalian vegetable soup with Parmesan cheese
Jtalienische Gemiisesuppe mit Parmesankase

€esneRova polévka se SunRou a syrem
Garlic soup with ham and cheese
Knoblauchsuppe mift Schinken und Kéase

Francouzska cibulova polévRka se syrovym toastem
French onion soup with cheese toast
Franzosische Zwicbelsuppe mift Kascetoast

Teplé predRrmy

Entrées

Warme Vorspeisen

Rajéata gratinovana s balkanskym syrem
Tomatoes au gratin with sheep milk cheese
Tomaten gratiniert, mit SchalsRéase

Pikantni masové ragu
Piquant meat ragout
Pikantes Fleischragout

Filatko z Rufecich prsou na zeleném salaté
Fillet of chickRen breast on the green leal
Hiihnerbrustschnitte auf griilnem Salat

Scampi peéené na viné s Eesnekovou majonézou
Scampi roasted wine with garlic dressing
Scampi gebacken in Wein, mit Knoblauchmajonése

25.- K¢

30- K¢

30- K¢

25.- K¢

30- K¢

59,-K¢

79 Ké

89-K¢

159,- K¢




Plody more a I'a Chel

smes morskych plodii v rajéarové omdcéce s Gesnekemn, bazalkou a cifronem
Seafiood a la Chel

mixed seafood in fomato saiuce with garlic, basalica and lemon
Meeresiriichte a I'a Chel

Meeresiriichtegemisch in Tomakensosse mil Knoblauch,

BasaliRakrauf und Ziftrone

Reznicka palaéinka

Smazend palacéinka pinéna pikanini masovou smesi
Butcher’s pancake

Iried pancake stuifed with spicy mix grill
Fleischpalatschinke

Ppanierte Palafschinke gefiillf mif Fleischpofpourr

Husi jatra Monte Negro

husi jatra orestovana na éerveném vine s anglickou slaninou
Monte Negro goose lever

goose lever iried on red wine with bacon

Géanseleber . Ifonte Negro”

Génseleber gerdstef im Nolwein mil englischem Speck

Smazeny hermelin s brusinkami
Fried Czech Hiermelin cheese with cranberries
Panierter Hermelin-Kédse mit Preiselbeeren

Ohnivé Rrevety na chilli a rajéatech
Spicy prawns on chilli and tomatoes
Feurige Krevetten aul Chilipieiier und Tomaten

Dabelsky toast

Pikanini masova smes s ¢erstvym Rfenem
Devil’s toast

piquant mix grill with fresh horseradish
Teuielstoast

Pikanie Fleischmischung mif irischer {leerreitich

99.- K¢

69.- K¢

99.- K¢

55.- K¢

109,- K¢

59.- K¢




Salaty (250 g)
dalads (250 g)
dalate (250 g)

Michany salat
Vegetable salad
daisonbedingter Salat 55,- K¢

SopsRky salat
SopsRy salad (tomatoes, cucumber, pepper, sheep milk cheese)
Schopauer Salat 55,- K¢

Tomatovy salat
Tomato salad
Tomatensalat a45,- K¢

ORurkovy salat
Cucumber salad
GurRensalat 40,- K&

Kecky salat
@Greek salad
@riechischer Salat 70,- K&

VelRé michané salaty
oalad bowls
Grosse gemischte Salate

TosRansky salat

michana zelenina, funiagk, olivy, mozzarella, olivovy olej, acefo balsamico

Toscana salad

daison mixed vegerable, hina, olives, lfTozzarella, olive oil, Balsamico vinegar

Toscana Salat

Gemiisegemisch, Thuniisch, Oliven. [fJozzarela, Olivendl, Azeto Balsamico 139,- K&

~Pucecelini” salat

michana zelenina, grilovand Rureci prsicka, anglicka slanina, jogurtovy dressing

S Cesnekem, olivy, parmazan

.Puccelini” salad

season vegelable, grilled chicken breast bacon, yoghurt dressing with garlic, olives,
Parmesan cheese

.Puccelini” Salat

Gemiisegemisch, gegrillfe hiihnerbrust, englischer Speck,

Joghurtdressing mif Knoblauch, Oliven, Parmesanenkdse 139,- K&




.Caesar” salat

michana zelenina, anéovi¢Ry, olivy, chlebové Rrutony, olivovy olej, aceto balsamico, horcice
.Caesar” salad

season vegelable, anchovies, olives, bread croiifons, olive oil, balsamic, mustard

.Caesar” Salat

Gemiisegemisch, Anchovis, Oliven, gerdsfete Brofstiickchen,

Olivendl, Azelo Balsamico, Senf 139.- Ké

Salat s dary more

michana zelenina, dary more, olivovy olgj, cifron, susSend rajcafa, parmazan

Salad of sealood

mixed vegeftable, seafood, olive oil, lemon, dried fomatoes, Parmesan cheese
Meeresiriichte-Salat

Gemiisegemisch, Teeresiriichte, Olivendl, Zitrone,

Ifrockene Tomaten, Parmesanerkdse 139.- Ké

Lososovy salat

michana zelenina, uzeny losos, cifron, olivovy olej, jogurfovy dressing

dalmon salad

season mixed vegelable, smoked salmon, lemon, olive oil, yoghurt dressing

Lachssalat

Gemiisegemisch, gerducherter Lachs, Zifrone, Olivendl Joghurtdressing 139.- Ké

.oerrano” salat

ledovy salat Spanclska Sunka serrano, rajcafa, mozzarella, olivy, suSend rajcata, zalivka
balsamico

.oerrano” salad

iceberg leffuce, Spanish serrano hain, fomaftoes, [flozzarella, olives, dried fornaftoes,
Balsarmico dressing

.oerrano” Salat

Eissalal spanischer Schinken Serrano, Tomalen, {fJozzarella,

Oliven, trockene Tomaten, Balsamico-{larinade 129.- Ké

Miexicky salat

michana zelenina, Rukurice, fazolRy, pikanfnr grilované Rureci maso, olivovy olej, chilli
Mexico salad

season mixed vegefable, maize, spicy grilled chicken meaf, olive oil, chilli

Mexicano-salat

Gemiisegemisch, {Jais, Rleine Bohnen, piRanfes gegrilltes Hithnerileisch,

Olivendl, Chilipieifer 129.- Ké




Téstoviny
Pasta
Teigwaren

Tagliatelle se Spenatem

listovy Spendt CesnekR, smefana, bilé vino, parmazan
Tagliatelle with spinach

leaf spinach, garlic, cream, whife wine, Parmesan cheese
Tagliatelle mit Spinaf

Blaftspinaf Knoblauch, Rahm, Weilswein, Parmesanerkidse

Tagliatelle s lososem

uzeny losos, smetana, bilé vino, citron, parmazan
Tagliatelle with salmon

smoked salmon, cream, whife wine, lemon, Parmesan cheese
Tagliatelle mit Lachs

geréucherter Lachs, WeilBwein, Zifrone, ParmesanRédse

Tagliatelle zapéRané s kufecim masem

Rureci prsi¢ka, smetana, bilé vino, eidam
Tagliatelle scalloped with chicken meat

chicken breasft cream, white wine, Edam cheese
Tagliatelle mit Hithnerileisch iiberbacken
hithnerbrust Rahm, WeiBwein, Edamer Kdse

Tagliatelle s krevetami

Ekrevety, smefana, bilé vino, cifron, parmazan
Tagliatelle with prawns

prawns, cream, whife wine, lemon, Parmesan cheese
Tagliatelle mit Krevetten

Kreveften, Rahm, WeilBwein, Zifrone, Parmesankédse

Farialle s dary more

Ekrevety, musle, chobofnice, rajéafové sugo, parmazan
Farialle with seafood

pawns, mussels, calamari, fomaflo sugo, Parmesan cheese
Farialle mit (iTeeresiriichten

Kreveften, Muscheln, Krake, Tomatensugo, Parmesankédse

Farialle s tunidRem a olivami

runak, olivy, Rapary, sardelova pasta, bilé vino, parmazan
Farialle with funa and olives

Huna, olives, capers, anchovy paste, whife wine, Parmesan cheese
Farialle mit Thunfisch und Qliven

Thunfisch, Oliven, Sardellenpasfe, Weildwein, ParmesanRdse

G@Gnocchi se dvéma druhy syra, slaninou a Spendtem

bramborové noCRy, niva, mascarpone, anglicka slanina, listovy Spenat
Gnocchi with two cheese sorts, bacon and spinach

pofalto gnocchi, Czech Blue cheese, mascarpone, bacon, leaf spinach
Gnocchi mit zwei Kasearten, Speck und Spinat

Kartofielnockerl, EdelpilzRése, (Tascarpone, englischer Speck, Blattspinaft

89-K¢

119- K&

109,- K¢

139,- K¢

129, K¢

119- K&

119- K&




L
Ryby
Fish
Fisch
200g Pstruh na grilu
@rilled trout
Forelle vom Grill 129,- Ké

200g Pstruh na modro
vareny ve vyvaru se zeleninou, bilym vinem, cifronem a korenim
Trout au blue
boiled in bouillon with vegetables, whife wine, lemon and herbs
Forelle blau
geRochf im Gemiisebriihe mil Weilwein, Zifrone und Krauf 129,.- Ké

200g Pstruh na rozmarynu s ofechovym Rrémem
rozmaryn, maslovy krém s vlasskymi orechy
Trout on rosemary with walnut cream
rosemary, bufter creme wil walnufs
Forelle im Rosmarin und Wallnusscreme
Hosmarin, Buffercreme mif Wallniissen 129,- K&

Doplatek za 10 g nadvahy pstruha
pay-oii for each 10g overweight
Rachzahlung fiir jede weitere 10g dbergewich 5,- K¢

200g @Grilovany lilet z candata s mandlovou omacékou
Studena omdcka z majonézy, jogurtu, mandli, pefrZelRy a cifronové Sfavy
Fillet of pike perch with almond sauce
cold sauce of mayonnaise, yoghurt almonds, parsiley with lemon squash
Gegrilltes Zanderfilet mit fffandelnsosse
Ralte sauce aus {flajonése, Joghurt Petersilic und Zifronensaif 259,- K&

200g Filet z candata na grilu
Fillet of pike perch on barbecue
Zanderlilet vom Grill 239,- Ké

200g Filet z lososa s bylinkovou omackou
Smelana, syr, bylinky
Fillet of salmon in herb sauce
cream, cheese, herbs
Lachslilet mit Kréutersosse
dahne, Kédse, Kréduter 219,.- Ké

200g Filet z lososa s hoP€iénou omacékou
horcice, smetfana, ciftronova Stava, oregano
Fillet of salmon with mustard sauce
mustard, cream, lemon squash, oregano
Lachstfilet mit Senisosse
oeni, Sahne, Zilronensafil, Oregano




150g SmaZené tygri Rrevety
v piRaninim festi¢Ru (esnekR, chilli)
Tiger prawns iried in piquant batter (garlic, chilli)
Tigerkrevetten paniert, im Pikantteig (Knoblauch, Chilipieiier) 249 K¢

Dribez
Poultry
Gelliigel

200g XKachni prsa na portském viné
porfské vino, brusinRy, medovy sauce
Duck breast on Port wine
Porf wine, cranberries, honey saice
Entenbrust im Portwein
Poriwein, Preiselbeeren, hHonigsosse 169.- K&

200g Kachni prsa s brusinkovou omackou a balsamicem
brusinRy, acefo balsamico, hnédy cukr
Duck breast with cranberry sauce and Balsamico
cranberries, Balsamico, brown sugar
Entenbrust mit Preiscelbeerensosse und Balsamico
Preisclbeeren, Azefa Balsamico, brauner Zucker 169.- K&

200g Kachni stehno v Soulefu
hrdch, Rroupy, éesneR, majoranka
Leg of duck in shoulet
beans, por barley, garlic, marjoran
EntenReule im Scholet
Erbsen, Graupen, Knoblauch, {Tajoran 169.- K&

200g Pikantni Rachni prsa na medu
medovy sauce, chilli, rybizové Zelé
Piquant duck breast on honey
honey sauce, chilli, redcurrant jelly
Pikante Entebrust im Hionig
Donigsauce, Chilipleifer, Johannisbeerengelee 169.- K&

200g KupPeci steak na mandlich
medovy sauce, RuRurice
ChicRken steak on almonds
honey sauce, maize
Hiithnersteak mit Tandeln
Donigsosse, [Mais 129.- K¢




200g

200g

200g

200g

200g

200g

200g

200g

200g

KupPeci steak ,California”
Sunka, broskev, syr
.California“ chicken steak
ham, peach, cheese
RQiithnersteak ,.California”
ochinken, Plirsich, Kdse

Kubeci prsiCka v parmazanové perince
parmazan, salvéj, fymian, pefrzelka

Chicken breast in Parmesan cheese batter
Parmesan cheese, sage, garden thyme, parsley
Hithnerbrust im Parmesankéaseteig
Parmesankése, Salbai, Thymian, Pefersilic

Kubeci smés na pérku a Zampionech

porek, Zampiony, Rari, smefana

Chicken cubes on leek and mushrooms

leeR, mushrooms, curry, cream
hithnergemisch mit Porree und Champignons
Porree, Champignons, Curry, Sahne

Kubeci steak s brokolici a syrem
Chicken steak with broccoli and cheese
Hiihnersteak mit Broccoli und Kase
Smazeny Rureci FizeR

Fried chicken chipping

Paniertes Hithnerschnitzel

Kubeci prsa gratinovana s parmskou Sunkou a parmazanem

Chicken breast au gratin with Parma ham and Parmesan cheese

Hithnerbrust, paniert mit Parmaschinken und Parmesankése

Kubeci prsa plnéna nivou a ofechy
Chicken breast stuiied with Czech blue cheese and walnuts
Hithnerbrust geliillt mit Riva-Kédse und Wallniissen

Kubeci basketky

Smazené v pikaninim festicku s éesnekem a zazvorem
Chicken nuggets

fried in spicy buftter with garlic and ginger
Hiihnerbrustschnecken

gebraten im Pikantieig mif Knoblauch und Jngwer

Smazena RuPeci prsa plnéna nivou a policanem
Fried chicken breast stuiied with Czech blue cheese and salami
Panierte Hithnerbrust geliillt mit Riva-Kdse und Bauernsalami

129.- K¢

129.- K¢

129.- K¢

129.- K¢

119,- K¢

129.- K¢

129.- K¢

129.- K¢

129.- K¢




200g

200g

200g

200g

200g

200g

Zvérina
Game
Wild

Kanéi medailonky na SipRové omacce
Medallions of boar meat on rose-hip sauce
Wildschweinmedaillons im Hagebuttesosse 269.- K¢

Srnéi nebo jeleni medailonky s rybizem a brusinkovou omacékou

rybizové Zele, brusinRy, pomerancova Sfava, éervené vino, jalovec

Venison medallions with redcurrant and cranberry sauce

venison or deer meatl, cranberry jelly, cranberries, orange juice, red wine, juniper
Reh- oder Rindmedaillons mit Johannisbeeren und Preiscelbeerensosse
Johannisbeerengelee, Preisclbeere, Aplelsinensalf Kofwein, Wacholder 289,- K&

Jehnéci
Lamb
Lammileisch

Jehnégi steak na grilu s provensalskym Rofenim a Ruskusem
Lamb steak on barbecue with Provencal herbs and couscous
Lammsteak vom Grill mit Provencerwiirzen und Kuskus 179.- K&

Jehnéci medailonky se syrem na listovém Spenatu

éesnek, listovy Spendl smetana, syr

Medallions of lam with cheese on loal spinach

garlic, loaf spinach, cream, cheese

Lammmedaillons mit Kase auf Blattspinat

Knoblauch, Blattspinal Sahne, Kdse 179.- K&

Jehnéci steak na rozmarynu s Ruskusem
Lam steak on rosemary with couscous
Lammsteak im Rosmarin mit Kuskus 179,- K&

Albanské jehnééi s kapary

smefana, vejce, Cesnek, Rapary

Albanian lam with capers

creain, eqggs, garlic, capers

Albanisches Lammileisch mit Kapern

sahne, Eier, Knoblauch, Kapern 179.- K&




L
Teleci
Veal
Kalbileisch
150g Smazeny vidensRy Fizek
Fried Wiener schnitzel
Wiener Schnitzel 119,- K¢é

200g PInény teleci Fizek
Sunka, Lucéina, Zampiony
Stuffed veal steak
ham, Lucina cream cheese, mushrooms
Getiilltes Kalbschnitzel
ochinken, Luc¢ina-Rahmkédse, Champignons 159,- K&

200g Teleci medailonky s maslovou zeleninou
karotka, brokolice, kvélak
Medallions of veal with vegetables
carrols, broccoli, cauliflower, butter
Kalbsmedaillons mit Buttergemiise
Karoften, BroRkoli, Blumenkohl 179,- K&

200g ParmsRy Pizek
Smazeny v parmazanovém FestiCku
Fried fillet of veal in Parma-style
Iried in Parmesan cheese bulter
Schnitzel ,auif Parmaer &rt”
panierl im Parmesan-Késefeig 179,- Ké

200g Teleci jatra na tymianu s Rapary a smetanou
Veal liver on garden thyme with capers and cream
Kalbsleber im Thymian mit Kapern und Sahne 139,- K¢é




200g

200g

200g

200g

200g

200g

150g

150g

Hovézi
Beel
Rindileisch

Anglicky Entercotsteak se zelenymi fazolkami a slaninou
rostéend na grilu

English Entercotsteak with green beans and bacon

roasft beefr on grill

Englischer Entercotsteak mit griinen Bohnen und Speck
Hindsteak vom Grill

SmazZeny pastevecky Fizek
éesnek, syr

Fried Sheppard-sStyle steak
garlic, cheese

Paniertes Hirtenschnitzel
Knoblauch, Kdse

Beef steak na zeleném pepfPi se Zampiony a smetanovym prelivem
Beel steak on green pepper with mushrooms and cream dressing
Beelsteak im Griinpieifer mit Champignons und Sahnedressing

Mexicky beel steak na Iazolich v chilli omacéce
flexican-Style beel steak on beans in chilli sauce
Beelsteak ,lexico” in Bohnen und Chilipieifer-Sosse

Beef steak s rokiorovym smetanovym prelivem
Beel steak with Blue cheese topping
Beeilsteak mit Roquelort-Ssahnedressing

Beef steak na hfibkRach se smetanovym prelivem
Beel steak on mushrooms with eream topping
Beelsteak mit Steinpilzen mit Sahnedressing

Beef steak se Sunkou a vejecem
Beel steak with ham and egg
Beeilsteak mit Schinken und Eiern

Svi€kové Fezy s bylinkovym maslem
Tenderloin medallions with herb butter
Lendenbraten mit Krauterbutter

Svi€Roveé Fezy .Opera”

Rureci jatyrka, ¢ervené vino, rajéafovy proflak, slanina
.Qpera“ Tenderloin medallions

chicken liver, red wine, fomarfro purée

Lendenbraten ,Qpera”

biithnerleber Rofwein, Tomaltenmark, Speck

169.- K&

129, K&

229.- K¢

229.- K¢

229.- K¢

229.- K¢

219,- K¢

169.- K&

169.- K&




150g

150g

150g

150g

150g

SviCkové Fezy . Pani nadlesni”

husi jafra, mandle, susené Svestky
edallions of beefl in “Pani nadlesni-Style”
goose liver, almond, dried plums
Lendenbraten ,Frau Qberidorster Art”
Gédnseleber, (fTandeln, Trockenzwefschken

SvicRova , Stroganoii”

rajcatovy proflak. cibulka, smefana
~otroganoil” roast beel

fomato puree, onions, cream
Lendenbraten . Stroganoii”
Tomafenmark, Zwiebel dahne

Djjonské svickové medailonRy

Smazené v festicku z djjonské horéice, vejce, smefany a pefrzelRy
edallions of roast beefl in Dijon-Style

Iried in Pijon mustard balfer edg, cream and parsley
Lendenbratenmedaillons . Dijon”

panierf im Ieinem Teig aus Dijon-Seni, Eie, Sahne und Pefersilic

SvicRové medailonRky . LabuzniR”
Poli¢an, Riva

.LabuzniR" roast beei

Polican salami, Czech Riva-Blue cheese
Rindsmedaillons ,FeinschmecRker”
Bauernsalami, Riva-Kdse

Pikanini minutkovy gulaSek ze svickové
Piquant a Iast goulash of tenderloin made to order
Pikanter Schnelllendenbratengulasch

189.- K¢

1539.- K¢

169.- K¢

169.- K¢

149,- K¢




200g

200g

200g

200g

200g

200g

200g

200g

Veprové
Pork
Schweinelleisch

Mandlové medailonRy s peprovou omackou

studena omacka: majonéza, jogurt rajée, drceny pepr
Almond pork medallions with pepper sauce

cold sauce: mayonnaise, yoghurt, tomaro, pepper
fiTandelmedaillons mit Piefier-Sosse

Ralte Sosse: Tajonédse, Joghurt Tomafte, gemahlener Picifer

Veprové medailonky s mozzarellou na Spenatovém hnizdé
Sunka, mozzarella, listovy Spendft smefana

Medallions of pork with flozzarella on loal spinach

ham, {fTozzarella, loaf spinach, cream

Schweinemedaillons mit ffozzarella im Spinatnest
ochinken, [fTozzarella, Blatfspinal, Sahne

Veprova panenka se syrovou omackou
Tenderloin of porR with cheese sauce
Schweinslende mit Kasecreme

Veprova panenka s mozzarellou a rajéaty
Tenderloin of pork with fffozzarella and fomatoes
Schweinslende mit fifozzarella und Tomaten

Smazené PizeCRy ,Lucifer”
horéice, chilli

Fried small steaks , Lucifer”
mustard, chilli

Panierte Rleine Schnitzel , Luziifer”
deni, Chilipieffer

Veprova Rrkoviéka na barevném drceném pepri
Reck of pork chop in coloured ground pepper
Schweinekamm im Tarbigen gemahlenem Piefier

Veprova Rrkovi¢Rka se Sunkou a vejcem
Reck of pork chop with ham and egg
SchweinekRamm mit Schinken und Eiern

Veprova Rrkoviéka zapecena s nivou
Reck of pork chop au gratin with Czech Riva-Blue cheese
Schweinekamm mit Riva-Kéase liberbacken

Gordon bleu

veprovy Fizek plnény Sunkou a syrem

Gordon bleu

pork chop stuffed with ham and cheese

Gordon bleu

Schweineschnifzel mif Schinken und Kdse gefiillf

159,- K¢

129, K&

129, K&

129, K&

129, K&

129, K¢

129, K¢

129, K¢

129, K&




150g

200g

200g

200g

200g

Pikantni masova smeés v bramboraku
Piquant f¥ixed Grill in potato pancake
Pikantes Fleischpotpourri im Kartolielpuiicr

Spizy
oRkewers
opiess

Mix Grill na Spizu, omacka ,MTadeira”

Rureci prsa, hovezi svickova, veprova panenka, slanina
lix Grill on skewer with ,[fadeira” sauce

chicken breast, fenderloin of beel, fenderloin of pork, bacon
ix Grill vom Spiess, ,fTadeira” Sosse

Qiihnerbrust, Kindbrafen, Schweinslende, Speck

Kubeci Spiz s jatyrRy a rajcaty

kureci prsi¢Ra, Rupeci jatyrka, cherry rajédfka, anglicka slanina
Chicken meat on skewer with liver and tomatoes

chicken breast chicken liver, cherry fomafoes, English bacon
Diihnerspiel mit Leber und Tomaten

hiihnerbrust, hiihnerleber, Cherrytomaren, englischer Speck

Selsky Spiz

veprovad panenka, anglicka slanina, piRanini Rlobasa, cibule
SRewer Farmer-Style

lenderloin of pork, English bacon, piquanf salusage, onion
Bauernspiel

ochweinslende, Englischer Speck, pikante Wurst Zwiebel

VepPova jatra na jehle se Svestkovou omackou

veprovd jafra, anglicka slanina, susené SvestRy; omacka: SvesrRy,
povidla, éervené vino, skoFice

PorR liver on skewer with plum sauce

pork liver, English bacon, dried plums; sauce: plums, plum jan,
red wine, cinnamon

Schweinsleber vom Spiess mit Pilaumensosse

ochweinsleber englischer SpecRk, Trockenpllaumen; Sosse:
Pllaumen, lus, Kofwein, Zimf

109,- K¢

1539.- K¢

129.- K¢

149,- K¢

129.- K¢




Vegetarianska jidla
Vegetarian Dishes
VegetarierkRost

2 ks Zapecena palainka s listovym Spenatem
listovy Spendt smefana, éesnekR, syr
BacRed pancaRe with loaf spinach
loaf spinach, cream, garlic, cheese
Palatschinke, eingebacken mit Blattspinat
Blattspinal, Sahne, Knoblauch, Kdse

250g Vegetariansky talir
brokolice, kukurice, mrkev, kvefdk, lazolRy, vareny brambor
Vegetarian plate
broccoli, maize, carrofs, cauliflower, beans, boiled potato
Vegetarierteller
BrokkKkoli, (Mais, Karotte, Blumenkohl, Bohnen, geRochie Karioifel

250g Zapecené brambory s broRolici a syrovou omackou
Potratoes backed with broccoli and cheese sauce
Kartoflieln ecingebacken mit BroRRoli und Kdsesosse

200g Fritto Misto
michana zelenina smazena v féstiCRu
Fritto {¥isto
mixed vegefable fried in soif baftter
Fritto {¥isto
Gemiisegemisch im Teig panierf

Détské jidlo
Children tifeals
Efwas Iiir die Kleinsten

100g Prirodni Rureci FizeR, hranolRy, keup
Chicken fillet, chips (Pommes-irites), Retchup
hithnerschnitzel naturell, Pommes-irites, Ketchup

79 Ké

89-K¢

99,-K¢

99,-K¢

69, K¢




Prilohy
oide Dishes
Beilagen

Vapené brambory
Boiled potatoes
Kartofiieln, geRocht

Restované brambory
Fried potatoes
BratRartoiicln

Americké brambory
Potatoes Americana
AmeriRanische Kartofiicln

Smetanové brambory
Potatoes with cream topping
RahmkRartofiicln

Hranolky
Chips, Pommes-irittes, French-iries
Pommes-irites

Bramborové krokety
Potato croquettes
KartoiiclkroRetten

Bramborové placiéRy
Small potato pancakes
Kleine Kartoffelpuiier

Bramborové gnocchi
Potato gnocchi
Kartoiiel-Gnoccehi

RyzZe
Rice
Reis

Rudle
Roodles
Rudeln

Houskové RnedliRy
Czech white bread dumplings (Rnedliky)
demmelknodel

Peéivo
Pastry
Geback

20.- K¢

20.- K¢

29.- K&

29- K¢

20.- K¢

29.- K&

29- K¢

29.- K¢

20.- K&

29- K¢

20.- K¢




Tatarska omacRka
Tatar sauce
Tatarsauce

Barbecue omacRka
Barbecue sauce
Barbecuesauce

Kari omacka
Curry sauce
Karisauce

PepPova omacka
Pepper sauce
Piciiersauce

Cesnekova omacka
Garlic sauce
Knoblauchsauce

Studené omacRy
Cold sauce
Raltr Sauce

15.- Ké

15.- Ké

15.- Ké

15.- Ké

15.- Ké




Babovka
Semolina cake
Rapikuchen

Stridl se Slehackou
Apple pic with whipped cream
Strudel mit Sahne

Sachriiv dort se SlehacRou
dacher cake with whipped cream
dachertorte mit Schlagsahne

tfiedovnik
Honey cake
Honigtorte

Qvocny salat
Fruit salad
Qbstsalat

Pala¢inka s ovocem
Fruift pancake
Palatschinken wit Qbst

Pala¢inka s marmeladou
Jam pancake
Paltschinken mit (Tarmelade

LivanecRy s lesnimi plody
Muffins with wood-Truits
Piannendalken mif Waldiriichten

Banan v ¢oRoladé
Banana in chocolate
Banane in SchoRolade

Kopecek zmrzliny
Jdce cream portion

Eine Kugel Eis

Zmrzlinové podary dle vybéru

Moucniky
oweets
Mehlspeisen

30.-Ke

35.-Ke

35.- Ke

40,- Ké

55.- Ke

49 K¢e

39.- K¢

49 K¢e

40,- Ké




